Menu 1
Rindfleischbouillon mit ) I
Montag Markbalichen =%,
Schweineschnitzel |
20.05.2024 Stangenspargel |
_____ Sauce Hollandaise " |
. Broccolicremesuppe |
Dienstag Kartoffelsalat I
Bockwurst oder '
21.05.2024 Geflugelbockwurst !
__________________________ L
Mittwoch Zucchinicremesuppe |
Mohreneintopf I
22 05.2024 Frische Bratwurst @.@ i
__________________________ F
Kohlrabencremesuppe (- |
Donnerstag gefiillte Paprikaschote ="/ I
Tomatensauce '
23.05.2024 Reis |
————— Tomatensuppe |
Freitag Rotbarsch natur, gebraten |
Senfdillsauce [
Salzkartoffeln |
[
24.05.2024 Endiviensalat/Vinaigrette Dressing I'
Samstag oo
[
25.05.2024 [
Grief3nockerlsuppe !—
Sonntag Rinderbraten |
Bratensauce |
26.05.2024 Kartoffelklo3e i

Feldsalat/Balsamicodressing

Haus am Sandberg

20.05.2024 bis 26.05.2024

Men( 2

Rindfleischbouillon mit
Markballchen
Lammgulasch mit Kichererbsen
und Kartoffeln

Broccolicremesuppe
Frihlingsrolle
Sauce suR sauer
Gemdusereis

_________________________ ]

Zucchinicremesuppe
Eieromelett mit Champignons
gefullt
Kasesauce
Salzkartoffeln

_________________________ e

Kohlrabicremesuppe

und Feta
Tomatensauce
Gemdusereis

_________________________ _|.______________________

Tomatensuppe
GrieRauflauf
mit Vanillesauce

Graupensuppe mit
Gefligelbockwurst

Griel3nockerlsuppe
gebratenes Lammhacksteak
Kartoffelplree
bunter Bauernsalat

i
| Schokoladenpudding
|

Dessert

Apfelkompott

Erdbeeren

Eisdessert

Rote Gritze mit
Waldbeeren

Banane oder Apfel

Abendbeigabe

Paprika, gefullt mit
Frischkase

kleine Mini-Frikadellen
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Weitere Informationen tber Kcal (Kilokalorien), mdgliche kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte dem éeperaten Aushang.
Die Kernzeiten fir die Mahlzeiten sind: Frihstlick: 07.00 bis 10.30 Uhr; Mittagessen:12.00 bis 13.30 Uhr; Abendessen; 17.45 bis 19.15 Uhr!

Alternativ bieten wir jeden Tag ein vegetarisches Essen an.



